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INFORMAZIONI PERSONALIMelania Di Nardo

Via Dallari, 1, 41011 Campogalliano (MO) (Italia)

 346 3240888

 dinardo.melania@gmail.com

ESPERIENZA PROFESSIONALE

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

POSIZIONE PER LA QUALE SI
CONCORRE

Impiegata d'ufficio

UISP Comitato Provinciale Modena, Modena - MO (Italia)

02/09/2013–alla data attuale

- Promozione di attività sportive dilettantistiche

Tecnico assaggiatore alimentare

CRPA Lab, Reggio Emilia - RE (italia)

02/01/2012–31/05/2013

- Analisi sensoriale prodotti alimentari

Impiegata d'ufficio

Circolo Polisportiva Campogalliano, Campogalliano - MO (Italia)

03/05/2010–31/05/2013

- Organizzazione e gestione attività sportive e manifestazioni.

- Organizzazione e gestione del Centro Estivo territoriale per il Circolo Polisportiva Campogalliano (
periodo estivo).

Assistente Museale

Museo Della Bialancia, Campogalliano - MO (Italia)

05/05/2008–31/05/2013

- Servizio di custodia e accoglienza al pubblico

- Visite guidate

Educatrice

Circolo Polisportiva Campogalliano, Campogalliano - MO (Italia)

06/06/2005–08/09/2006

- Attività ludiche ed educative rivolte a bambini e ragazzi dai 6 ai 13 anni
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COMPETENZE PERSONALI

                                                                                                                                                                                                      Firma

                                                                                                                                                                                              Melania Di Nardo

Laurea Magistrale in Controllo e Sicurezza degli alimenti 110 e lode/ 110 e
lode

Università di Modena e Reggio Emilia - Facoltà di Agraria, Reggio Emilia - RE (Italia)

10/2011–04/12/2013

Scienze applicate alla nutrizione, gestione della qualità degli alimenti, controllo post produzione,
applicazione delle tecniche microbiologiche e metodologie biochimiche. Al fine di assicurare la tutela
della qualità dei prodotti alimentari in tutte le fasi del loro processo industriale.

Tesi Svolta presso Laboratori Universitari Kennedy Reggio Emilia

"Innovazione di packaging alimentari partendo da materiali di scarto"

Laurea Triennale in Biotecnologie Mediche 88/110 e lode

Università di Modena e Reggio - Facoltà di Bioscienze Biotecnologie, Modena - MO (Italia)

01/10/2007–13/04/2011

Scienza applicata alla ricerca e alle attrezzature (microbiologia, biochimica, genetica, biologia
molecolare, diagnstica e farmacologia).

Tesi Svolta presso il Laboratorio di Genetica Forense del Policlinico di Modena “Predisposizione
genetica a sviluppare dipendenza a nicotina e cannabis”

Diploma Ecomomo dietista 92/100

ITAS Selmi Biologico, Modena - MO (Italia)

10/09/2001–10/06/2007

Materie principalmente scientifiche (chimica, biologia, anatomia, biochimica, microbiologia E
alimentazione).

Lingua madreitaliano

COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTAAltre lingue

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

inglese B1 B1 B1 B1 B1

francese B1 B1 B1 B1 A2

Livelli: A1/A2: Livello base - B1/B2: Livello intermedio - C1/C2: Livello avanzato
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue


